




掲示期間：2026/9/10～※写真はすべてイメージです。 ※写真はすべてイメージです。 ※シェイクは強く揉みすぎると中身が飛び出ることがございますのでご注意ください。 

420円
（税込 462円）

自分で作るシェイク

290円
（税込 319円）

460円
（税込 506円）

自分で作るソフトアイス

※スタッフにお声がけください 
※その日の味の種類は
　スタッフまで。
※お会計税込1,000円以上
　のご利用でサービス対象と
　なります。
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390円
（税込 429円）

チョコバナナクレープ 290円
（税込 319円）

大学芋

120円
（税込 132円）

シューアイス

自分で作る
大人のソフトアイス
～ピスタチオ～
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簡単！



※
生
食
用
で
は
ご
ざ
い
ま
せ
ん
。
必
ず
中
心
部
ま
で
十
分
に

　（完
全
に
赤
み
が
な
く
な
る
ま
で
）加
熱
し
て
か
ら
お
召
し

　上
が
り
く
だ
さ
い
。

※
レ
バ
ー
を
焼
く
際
は
必
ず
専
用
ト
ン
グ
を
使
用
し
、生
レ
バ
ー

　に
触
れ
た
ト
ン
グ
や
箸
で
、完
成
し
た
料
理
や
他
の
お
料
理

　を
食
べ
な
い
で
く
だ
さ
い
。

※
お
召
し
上
が
り
に
な
る
箸
で
生
の
レ
バ
ー
に
触
れ
な
い
よ
う

　ご
注
意
く
だ
さ
い
。

※
鍋
の
持
ち
手
は
熱
く
な
っ
て
い
る
の
で
触
れ
な
い
で
く
だ
さ
い
。

※
調
理
の
際
、油
や
タ
レ
が
跳
ね
る
こ
と
が
ご
ざ
い
ま
す
の
で
、

　火
傷
や
衣
服
の
汚
れ
に
ご
注
意
く
だ
さ
い
。

※
お
子
様
、ご
年
配
の
方
、体
調
の
優
れ
な
い
方
が
召
し
上
が

　る
際
は
、特
に
加
熱
が
不
十
分
に
な
ら
な
い
よ
う
ご
注
意
く

　だ
さ
い
。

注
意
事
項

火
を
強
火
に
し
、レ
バ
ー
を

鍋
い
っ
ぱ
い
に
広
げ
る

※
必
ず
専
用
ト
ン
グ
を
使
用

タ
レ
が
沸
々
し
て
き
た
ら

中
火
に
す
る

焦
げ
や
す
い
た
め
、常
に
混
ぜ
な
が
ら

両
面
を
完
全
に
赤
み
が
な
く
な
る
ま
で

焼
く

もしも、やきとんメニューを
田中がやってみたら

もしも、やきとんメニューを
田中がやってみたら

全員に食べてほしい！全員に食べてほしい！

600円（税込660円） 1,000円（税込1,100円）
3~4人前1~2人前

ご自身で焼き上げる豚レバー！
　　　　　　　　　　　　　　 　をたっぷり絡めて楽しむ、
スタミナ満点のレバニラ炒め！

※写真はイメージです。 ※仕入れ状況により予告なく販売終了する場合がございます。 掲示期間：2026/9/10～
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バ
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炒
め

の
作
り
方

作
り
方

01020304

レ
バ
ー
全
体
に
火
が
通
っ
た
ら
、

タ
レ
が
絡
ま
る
よ
う
レ
バ
ー
と

野
菜
を
よ
く
混
ぜ
合
わ
せ
、

　

 

秒
待
っ
た
ら...
完
成
！

15

特製
ニンニク
たれ

あの無限串の特製ニンニクたれ

もしも、やきとんメニューを
田中がやってみたら

もしも、やきとんメニューを
田中がやってみたら

とりあえず
食べてみレバー

豚レバーを低温でじっくり火を通し、驚くほど
なめらかでクリーミーに仕上げました。
レバーの概念が変わる一品です。
※お子さま、ご高齢者その他体調のすぐれない方は
ご遠慮ください。

※串の先端は尖っておりますのでご注意ください。 ※写真はイメージです。
※仕入れ状況により予告なく販売終了する場合がございます。 掲示期間：2026/9/10～

290円（税込319円）

各150円（税込165円）
コリコリ食感最高！あっさり歯切れ良し！噛めばジューシー！あふれる脂とコク！




